
Dieci Boutique Restaurant – Есен 2026  
Гората помни  

 Хлябът на сезона | Масло • 

Амюз буш: Есетра | Ботарга | Кафяво масло | Лимон • 
──────────────────────── 

Кремьо от миди | Пачи крак | Лимон | Мащерка • 
Терин: Сьомгова пъстърва | Пате дьо Фоа | Шамфъстък | Хайвер • 

Потаж: Целина | Кисело мляко | Трюфел | Бадем – 2024 • 
Праз | Мащерка | Вишисоаз | Лешник – 2025 • 

Ньоки ди Пане | Шафран | Трюфел | Пармиджано Реджано • 

 Интермецо 

Ризото: Тиква | Ферментирала круша | Пръжки – 2022 • 
Терин: Червено цвекло | Лук | Бяло сирене | Орех • 

Рийет | Какао | Мед | Картоф • 

Освежаване на вкуса: Пенлив вержус  
Орехов алмибар | Козе сирене | Лимон | Мавруд • 
Манатарка | Пачи крак | Какао | Трюфели – 2021 • 

──────────────────────── 
 

Цена на менюто: 150,00 €, с вкл. ДДС.  

  

──────────────────────── 
Chefs. Gianfranco & Anna Chiarini 

Ястията в менюто може да съдържат следните алергени или следи от тях: Мед • Глутен • Сусам • Ядки • 
              Фъстъци • Лупина • Горчица • Целина • Соя • Мляко • Яйца • Риба • Ракообразни • Миди • Сулфити


